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愛車撮影会

さて、IICマガジンも今回でVol7となりました。昨年2021年11月23日に、
日頃ご愛顧いただいているお客様をお招きし、お客様の大切な方を大切な愛
車とともに、プロのカメラマンに写真撮影してもらいながら、お客様ともっ
とお話をさせていただきたく、この愛車撮影会を開催致しました。

※時間に限りがあり、多くのお客様にご参加いただけず申し訳ありません。

お客様の愛車に対する想いを聴きいれることが出来ました。

お客様の愛車に対する想いを聴きいれることが出来ました。

とても楽しい時間を過ごさせていただきありがとうございました♪

新年あけまして
おめでとうございます。

昨年も弊社をご利用いただき誠にありがとうございます。本年も豊かな
カーライフを実現するべく精進して参りますのでどうぞよろしくお願い
いたします。



ご参加いただいたお客様と愛車をご紹介(^^)/
沢山の思いでができました♪ありがとうございました！

2020年11月初来店
GRスープラご納車と共にコーティングとプロテクショ
ンフィルムのご依頼をいただいております。
その後もラッピングや普段の洗車もご利用いただいて
おります。

2016年4月初来店
レクサスやメルセデス、ポルシェ数台ご依頼
いただいております。新車をご納車の際には
いつもご依頼いただいております。現在もポ
ルシェGT3納車待ち中。

2015年10月初来店
愛車のカスタマイズに拘りがあり、ロードス
ターをはじめ、ご家族のお車など、いつもご
依頼いただいております。

2014年5月初来店
古くからお付き合いいただいているお客様、
大切なご友人を数名ご紹介いただいておりま
す。

2021年3月初来店
エスカレード、アヴェンタドール等スペシャ
ルなお車のご依頼をいただいております。ご
本人様もアーティスト活動をされております。



マーケティング部門の社員ご紹介(*^^)v

三宅 佑典
IICに入社してよかったこと

・間近でスーパーカーをみることが出来ること
・成長するために皆で学び続けられる環境であること

趣味

みやけ ゆうすけ

ドライブ、ドリフト、車いじり、
釣り

特技

好きな車
スポーツカー、セダン

サーキットでドリフト走行もし
ています！！愛車は日産180sx

首はね起きが出来ます!!

おすすめのスポットのご紹介

千葉県市原市にある、ゆであげ生パスタ
のお店です！シェフが作る生パスタは一
度食べたらやみつきになるような「もち
もちとした食感」が特徴です！千葉県に
いらしたら是非行ってみてください
(^^♪

住所：千葉県市原市山田橋1
丁目6-8

ゆであげ生パスタ専門店
「もっち亭」

IICスタッフ紹介



お客様か
らの貴重な
ご意見は社
員一同の励
みになって
おります。

誠にありが
とうござい
ます!!

お客様より頂きました声の一部
をご紹介

★新春イベント開催★

期間 ：2022年1月7日～1月31日

ご家族で遊べるスペースを用意!!

お子様から大人まで楽しめる
スペースをご用意いたします。

わた菓子やポップコーン、射的
をお楽しみいただき、お菓子等
もご用意しております。是非こ
の機会にお越しください。

皆さまのご来店をお待ちしてお
ります(^^♪

対象者：期間中お越しいただいた方



雪が積もった時の正しい除去方法をお伝えします(*^^*)

雪の重みでルーフが凹んだり、
ボディに張り付いた雪や氷を剥が
すときに塗装を傷めたりする可能
性があります。
こうしたトラブルが起きる前に、
30cmほど雪が積もったら雪下ろ
しや雪払いをしましょう。

フロントガラスの撥水コーティングや、ボディーコーティングを
していると、雪が滑りやすくて、落とすのも楽になります！

愛車を輝かすために･･･

人と愛車が輝くために、全社員が
一丸となって町内清掃に取り組んで
います(^^)/

朝礼前に全社員が集合し、清掃場所
を確定したら一斉に清掃のために動き
出します。
地域の方々からもご挨拶をいただくよ
うになり、清掃を行うことでお互いが
気持ちの良い状態で仕事をスタートで
きます！

いずれにしても雪を下した後も塗
装面には細かい汚れが付着してい
る可能性がありますので、たっぷ
りの水でゆっくりと洗い流してあ
げることがポイントとなります。

お役立ち情報



江戸川区篠崎の老舗！

人気テイクアウトお弁当店「さばのすけ」をご紹介☆

注文から焼き上げる炭火焼さば弁当がめちゃくちゃ美味し
い！予約しないと平日でも待つほど人気です！

フタを開けた瞬間、テンションが上がるお弁当
がある！

お店の前はいつも煙がモクモク(^^♪焼き魚のいい香りが漂っています！

「炭火にこだわっているのは、
炭火が食材を最もおいしく仕
上げる道具であり、方法であ
ると考えるから。炭の遠赤外
線の効果で、内側はふっくら、
外側はパリッとした仕上がり
になります。」

鯖の助
東京都江戸川区篠崎町6-5-9
電話番号／03-3676-3838
営業時間／11時～13時30分、17
時～20時
定休日／日曜・祝日
※予約の電話受付時間は午前が8
時30分～、午後が16時30分～。




